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Toute la
programmation

PROGRAMME | EURE/SEINE-MARITIME

MANGER BIO & LOCAL

DU  21 SEPTEMBRE AU 05 OCTOBRE 2024

C’est l’idéal !

Pour plus
d'informations, visitez

notre site internet.

Manger Bio et local, c’est l’idéal !

Du 21 septembre au 05 octobre,
l’association Bio en Normandie vous
invite à rencontrer les acteur(-trice)s
de la bio en Normandie autour de
nombreuses animations pour
découvrir les produits bio de notre
territoire.

Visites de ferme, échappées gourmandes, marchés de producteurs,
profitez de ces week-ends de festivités pour (re)découvrir l’agriculture
Biologique, seul ou en famille !

Florine Leven - 06 95 75 69 47 | fleven@bio-normandie.org
UN ÉVÈNEMENT ORGANISÉ PAR BIO EN NORMANDIE

Site officiel : mangerbioetlocalnormandie.fr
Jenifer packianathan - 07 83 51 77 01 | mbel@bio-normandie.org

Ventes à la ferme, Marchés, magasins biologiques,…. Manger Bio et
Local n’a jamais été aussi facile ! Avec à la clé : la garantie d’une
nourriture saine à un prix juste, un environnement préservé, une
relation directe avec les producteur(-trice)s et un réel soutien à
l’économie locale. 

La référence de l’agriculture
biologique en Normandie

Bio en Normandie est l’association
d’agriculteur-trice-s bio qui œuvre
depuis plus de 30 ans pour
développer, structurer et ancrer une
agriculture biologique relocalisée,
durable et équitable en Normandie.

lait
Cidre bio

ENTRÉE
GRATUITE



2 rue des Epis, Hameau de Noyers, 27 700 Les Andelys2 rue des Epis, Hameau de Noyers, 27 700 Les Andelys

Visite du maraîchage, de la conserverie, deVisite du maraîchage, de la conserverie, de
l'ensemble des cultures, suivie d'un goûter ambiancél'ensemble des cultures, suivie d'un goûter ambiancé
par de la musique.par de la musique.

Pôle bio des Hauts Prés, voie des Vendaises, 27 100 Val-de-ReuilPôle bio des Hauts Prés, voie des Vendaises, 27 100 Val-de-Reuil

990 Chem. de Bacqueville, 27380 Radepont990 Chem. de Bacqueville, 27380 Radepont

FERME BRIEREFERME BRIERE  11..

à 14H30à 14H30Le samedi 21 septembreLe samedi 21 septembre

Visite des parcelles maraîchères et ChantierVisite des parcelles maraîchères et Chantier
participatif participatif (bottes et gants recommandés)(bottes et gants recommandés)

2.2. FERME BIOSWIIT FERME BIOSWIIT  

Le samedi 21 septembreLe samedi 21 septembre de 8H30 à 12H00de 8H30 à 12H00

Ressourcerie Resistes,Ressourcerie Resistes,  

Dégustations, échanges avec les producteurs, etDégustations, échanges avec les producteurs, et
atelier peinture naturelle à base de jus de légumes deatelier peinture naturelle à base de jus de légumes de
saisonsaison

3. 3. MARCHÉ BIO AU RENDEZ-VOUS DESMARCHÉ BIO AU RENDEZ-VOUS DES
PRODUCTEURS BIOPRODUCTEURS BIO

de 9H00 à 12H00de 9H00 à 12H00Le samedi 21 septembreLe samedi 21 septembre

Dégustations et échanges avec les producteurs,Dégustations et échanges avec les producteurs,  
Visite de l'ancien pressoir,Visite de l'ancien pressoir,  
Ruche ouverte et buvetteRuche ouverte et buvette

4.4. MARCHÉ BIO AU CHATEAU DE BONNEMARE MARCHÉ BIO AU CHATEAU DE BONNEMARE  

Le samedi 28 septembreLe samedi 28 septembre de 9H00 à 12H00de 9H00 à 12H00
dans la cours de ferme du Chateaudans la cours de ferme du Chateau

10-12 Rue Richard Waddington, 76160 Darnétal10-12 Rue Richard Waddington, 76160 Darnétal

602 chemin de la ronce, 27 330 La Vieille Lyre602 chemin de la ronce, 27 330 La Vieille Lyre

3bis rue du coeur couronné, 76 200 Dieppe3bis rue du coeur couronné, 76 200 Dieppe

Dégustation de produits locaux et discussionsDégustation de produits locaux et discussions
autour de l'agriculture paysanneautour de l'agriculture paysanne

16H00 et 17H30 - visites de la ferme16H00 et 17H30 - visites de la ferme
MMarché bio localarché bio local
Démonstration de traction animale & baladeDémonstration de traction animale & balade
avec les ânes par avec les ânes par la ferme du Coq à l’âne.la ferme du Coq à l’âne.
BBuvette, animations pour les famillesuvette, animations pour les familles
19H00 - concours de soupe* et dégustation19H00 - concours de soupe* et dégustation
Petite restaurationPetite restauration

5.5. LA COOP D'ALBATRE LA COOP D'ALBATRE

Mer,Mer,    Jeu, Ven - de 16H00 à 19h00Jeu, Ven - de 16H00 à 19h00

Du 21 au 28 septembreDu 21 au 28 septembre

Sam de 10H00 à 13H00Sam de 10H00 à 13H00

Dés 10H30 - visites de la fermeDés 10H30 - visites de la ferme
Marché bio localMarché bio local

11H00 - conférence « comment protéger les abeilles11H00 - conférence « comment protéger les abeilles
du frelon asiatique »du frelon asiatique »  

14H30 - balade découverte sur la vie dans les14H30 - balade découverte sur la vie dans les
prairies par le prairies par le CPIE Terres de l'Eure - Pays d'OucheCPIE Terres de l'Eure - Pays d'Ouche

15H00 - visite dynamique d’une ruche virtuelle15H00 - visite dynamique d’une ruche virtuelle
par par Denis Bettend, ApiculteurDenis Bettend, Apiculteur

17H00 - conférence sur les mares par le CPIE17H00 - conférence sur les mares par le CPIE  
Village associatifVillage associatif  

Le Commerce Equitable par Le Commerce Equitable par Artisans Du MondeArtisans Du Monde

6.6. FERME BIO DES LYRE FERME BIO DES LYRE  

Le samedi 5 OctobreLe samedi 5 Octobre de 10H00 à 23H00de 10H00 à 23H00

*Réservation auprès d’Odile - 07 82 60 24 30*Réservation auprès d’Odile - 07 82 60 24 30

Soirée festive avec repas fermier* sur réservation 18€Soirée festive avec repas fermier* sur réservation 18€
entrée plat fromage dessert et 10€ pour les - de 10 ansentrée plat fromage dessert et 10€ pour les - de 10 ans

2 Rue du bois ricard, 76 630 Petit-caux2 Rue du bois ricard, 76 630 Petit-caux

7.7. LA FRÈRME LA FRÈRME

Le samedi 5 OctobreLe samedi 5 Octobre de 15H00 à 22H00de 15H00 à 22H00
Dès 15H00 - Atelier fabrication pain au feu de boisDès 15H00 - Atelier fabrication pain au feu de bois
place limitées 3€ sur réservation auprès deplace limitées 3€ sur réservation auprès de  

Thibault Georges -Thibault Georges -    07 81 16 49 9407 81 16 49 94  

*Sur inscription auprès de*Sur inscription auprès de
Thibault Defrance - 06 16 20 06 92Thibault Defrance - 06 16 20 06 92

Possibilité de pique - niquer sur place le midiPossibilité de pique - niquer sur place le midi


